Slagterens
festmenu

Sddan tilbereder du roastbeef
1. Roastbeef brunes af under direkte varme og
steges pda kuglegrill (lukket grill) i ca. 45 min.

2. Ved brug af stegetermometer skal temperaturen
vaere 55-58 grader (medium stegt).

3. Lad den hvile i ca. 30 min. for servering

Sdadan tilbereder du festskinke
1. Festskinke steges pd kuglegrill (lukket grill)
i ca. 2 timer ved indirekte varme.

2. Ved brug af stegetermometer skal temperaturen
vaere ca. 65 grader.

Sddan tilbereder du olkam
1. @lkam steges pda kuglegrill (lukket grill) i
ca. 1 time og 30 min ved indirekte varme.

2. Ved brug af stegetermometer skal temperaturen
vaere ca. 65 grader.

Sdadan tilbereder du fledekartofler

1. Fledekartofler tilberedes i ovnen ved
200 graderica. 1 time.

Sadan tilbereder du krydderkartofler

1. Krydderkartofler tilberedes i ovnen ved
200 graderi ca. 45 minutter.

Sddan tilbereder du kartoffelsalat
1. Kartoffelsalat far du serveringsklar i fade
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